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PROLOGO

La presente noma sustituye totalmente a la Morma
Venezolana COVENIN 508:1897 fue revisada de acuerdo a las
directrices del Comité Técnico de Mormalizacidn CT10 Productos
Alimenticios, por el Subcomité Técnico SC13 Aceites vy Grasas, a
través del convenio para la elaboracion de normas suscrito entre
ASOGRASA y FONDONORMA, siendo aprobada por
FONDONORMA en la reunién del Consejo Superior N® 2001-11 de
fecha 28M1/2001.

En la revision de esta Norma pariciparon las siguientes
entidades: Ministerio de Salud y Desarrolle Social, Universidad
Simon Bolivar; Instituto Nacional de Higiene; Fundacién CIEPE;
ASOGRASA (Asociacion de Industriales de Aceites y Grasas
Vegetales Comestibles); COPOSA; MAVESA; REMAVENCA,; Cargill
de Venezuiela, Kraft de Venezuela; Industria Diana; Bananera
Venezolana.



NORMA VENEZOLANA COVENIN
ACEITES Y GRASAS VEGETALES. 508:2001
DETERMINACION DEL INDICE (2% Revision)
DE PEROXIDOS

1 OBJETO

Esta Norma Venezolana establece el método para la determinacién del indice de peroxidos en aceites y
grasas,

2 REFERENCIAS NORMA

lEposiciones que al ser citadas e
icadas estaban en vigencia
recomienda a aguelles qu
jones mas recientes de las no

nstituyen requisitos de esta
esta publicacion. Como
on base en ellas, que
idamente.

Las siguientes no
Norma Venezolape

egetales. Preparacion de la mues

nsitos de esta Norma We

e perdxidos

on precision de 0,2 mi.

4.4 Erenmeyerside 2850 ml con tapdn esmerilado.

4.5 Balanza'¢ ecision de 0,1 mg.

4.6 Bano Maria.

4.7 Pipetas.

Nota 1. El material de laboratorio se lava con delergente sintético o con o productos que puedan eliminar la materia
prganica. Tomar |la precaucion de que el material de vidrio se encuentre completamente seco.
& REACTIVOS

5.1 Mezcla de acido acético glacial vy cloroformo. Mezclar 800 ml de acido acético glacial con 400 ml de
clorofarmo y guardar la mezcla asl obtenida en frascos color ambar.

5.2 Solucion saturada a 20°C de yoduro de potasio p.a. Preparar inmediatamente antes de su uso, guardar en
frasco ambar y desechar cuando |a solucion se torne amarilla.

5.3 Solucién de tiosulfato de sodio 0,1 N

5.4 Solucion de tiosulfato de sodio 0,01 N




5.5 Solucion indicadora de almidén soluble, al 1% en agua destilada preparada inmediatamente antes de su
uso,

6 PROCEDIMIENTO

6.1 Tomar y preparar las muestras a ensayar de aceite o grasa vegetal segin las Mormas Venezolanas
COVENIN 1190 y 635,

6.2 Pesar 5 g de muestra en Erlenmeyer de 250 mi, provisto de tapon esmerilado, en caso de que la muestra
no sea liguida, calentar suavemente hasta comenzar |a fusién, para asi facilitar la pesada.

6.3 Agregar 30 ml de la mezcla de &cido acético glacial y cloroformo, agitar y observar si la solucion ests
limpia. En caso negativo, calentar suavemente en bafo de marfa.
6.4 Agregar 1,0 ml de la solu

SMide yoduro de potasio, tapar el Erlen agitar y esperar 1 minuto,

e tiosulfato de sodio 0,1 N o
mplear como indicador

E8ar 30 ml de agua y valorar con J2 Solll
o 0,01 N segin la cantidad g

6.5 Transcurmido estatier
con la solucion dé tigs|
aproximadamefte 0}

para liberar el yodo de la capa i, continuar con el

io, hasta decoloracién de la capa aol

iequens rutinarios.

=SI0ON DE LOS RESULTADO

ica de perdxido se calcula de la m3pgra siguiénte:

{ — V1) ¢ 1000

deno por kilogramo A

2 de peroxido, expresado como miliequivalght

Mota 2. Se reporte como valof finall el promedio de los duplicados, cuandg Fexisla una diferencia no mayor de

0.4 en valor absoluto, en caso'sgnirario repetir la determinacién por dupli
8 INFORME

En el informe debe contener lo siguiente;

B.1 Fecha de realizacidn del ensayo.

8.2 |dentificacion completa de la muestra.

8.3 Resultado del anélisis realizado.

8.4 Numero y titulo de la Norma Venezolana COVENIN consultada.

8.5 Nombre del analisis.
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8.6 Observaciones,
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