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PROLOGO

La presente norma  sustituye lotalmente a la Norma
Venezolana COVENIN 325:1996 Aceites y grasas wvegetales.
Determinacién de la acidez, fue revisada de acuerdo a las
directrices del Comité Técnico de Mormalizacién CT10 Productos
Alimenticios por el Subcomité Técnico SC13 Aceites y grasas, a
través del convenio para la elaboracion de normas suscrito entre
ASOGRASA y FONDONORMA, siendo aprobada por
FONDONORMA en Ia reunion del Consejo Superior N® 2001-07 de
fecha 25/07/2001.

En la revision de ests MNorma pariciparon las siguientes
enfidades: Ministerio de Sanidad y Asistencia Social; Instituto
Nacional de Higiene, Fundacién CIEFE, ASOGRASA (Asociacion
de Industriales de Aceites y Grasas Vegetales Comestibles);
COFOSA; Grasas Valencia; Kraft Foods; MAVESA: OLEAGRASAS,
REMAVENCA v UNILEVER — FACEGRA.



NORMA VENEZOLANA COVENIN
ACEITES Y GRASAS VEGETALES. 325:2001
DETERMINACION DE LA ACIDEZ (3™ Revision)

1 OBJETO

Esta Norma Wenezolana establece el método para la determinacion de la acidez en los aceites y grasas
vegetales, la cual pueda expresarse como acidez o coma indice de acidez.

2 REFERENCIAS NORMA

tituyen requisitos de esta
ublicacidn. Como toda
llas, gue analicen la

La siguientz norma cdpiliEne ones gue al ser citadas en es
Maorma Venezolans M=ls ada estaba en vigencia en el
narma esta sujalse _ miEhca a aquéllos que realicen ac
convenienciadeds - 185 e de la norma citada seguidam

les. Preparacion de la muestra p

ENIN se aplica las siguientes defini

- Es el contenido de Acids pres de un aceite o grasa vegetal, e

, palmitico o |alrico, por 10

de acidez: Es el nimero de miligramos de hidrdxido de potasio requeridos lizar los
libres contenidos en 1 g de acelte o grasa.

neutralizar los acidos
cali, usando los in critos en

ayo descriio en la presente norm
da de muestra, con una solucion

pinima de 0,001 g.

5.2 Buretas de B a la acidez de la muest a solucion de alcali

empleada.
5.3 Frascos erlenmeyer de | o botellas para muesiras de acei

5.4 Equipo potenciométrico para medicion pH.

6 REACTIVOS

6.1 Alcohol etilico, 95 %, neutralizado frente al indicador que se esté utilizando (fenolftaleina. azul de
timal, etc.)

6.2 Solucién indicadora de fenolftaleina o azul de timol, al 1 % en alcohal etilico 85 % (6.1.
6.3 Soluciones de hidréxido de sodio normalizadas.

La normalidad de |a soluciin de hidréxido de sadio a emplear depende de la acidez del aceite que se analiza,
la normalidad que se utiliza en cada caso, se indica en la tabla 1,



Tabla 1

Acidos grasos | Masadela | Volumen | Normali-
libres { %) | pwuestra (g) |alcohol (ml)| dad (N)
000202 30,0+0,2 50 0.1
02al0 282402 50 a,1
1,0a30,0 10,0 + 0,05 75 0,25
3002500 | 7,05+£005 100 0,256 1,0
500a 1000 |3,525 £ 0,001 100 1

7 PROCEDIMIENTO

7.1 La porcion de muestra a ensayar debe estar bien homogeneizada y completameante liquida.

Se debe pesar la canti ra a analizar en una botella o ep co erlenmeyer de acuerdo a las

cantidad de alcohol neutra ignte y varias gotas del

indicadeor,

7.3 Titul hasta alcanzar el punto de equi

icula como

ayorfa de los tipos de grasas y a
n el aceite

miste y coco, se calcula como &ci

nque en aceites de 3
rminos de dcido palmiti

la muestra se calocula por m as formulas siguientes

mo acido gléico)

* W x N w100 {expresada

{expresada como
(expresada como 4ci

Siendo:
A Acidez expre léico, acido ladrica & como

V. Volumen de la sol idroxido de sodio gastados enla v muesira @n mililitras.
M MNormalidad de (2 solucidn de hidraxido de sodio,
5: Masa de la muesira en gramos.

2B2 = Peso molecular del dcido oléico

200 = Peso molecular del acido ladrico

256 = Peso melecular del acido palmitico

8.2 Los &cidos grasos libres se expresan frecuentamente en términos del indice de acidez. El indice de
acidez se calcula por media de las formulas siguientes:

N



la=1.92 x A { como acido oléico)
la=280xA( como acido laurico)
la=219 x A {como acido palmitico)
Siendo:
la: Indice de acidez
A Acidez expresada como Acido oléico, dcido [adrico o come &cido palmitico, en porcentaje.

Factores de 1,99; 2,80; 2,189

9 INFORME

El informe debe contenes
9.1 Fecha de realj
9.2 Identificac

9.3 Resulis

tnimal and vegetalbles fats and oils
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