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DETERMINACION DE HUMEDAD

17 ALCANCE

1.1 Esta norma contempla el método de ensayo para determinar el
contenido de humedad de productos minerales, vegetales y anima-
les parcialmente deshidratados utilizadas como materia prima vy

mezclas de ellos en la alimentacidn de animales.

1.2 Este método no es aplicable a: sebo, aceites y materiales
de alto contenido graso, melazas, y alimentos liquidaos, para los
cuales deben aplicarse otros métodos de ensayoc apropiados (Ver

normas COVENIN 706-74 y COVENIN 1273).

1.3 Para forrajes y alimentos suculentos, con un porcentaje de
humedad elevado es preciso desecar parcialmente la muestra an-

tes efectuar este andlisis.

2 NORMAS COVENIN A CONSULTAR

COVENIN 254-77 Cedazos de ensayo.
COVENIN 10:8-001 Alimentos para Animales. Método de muestreo.(*)

* En estudio

3 DEFINICIONES Y TERMINOLOGIA

3.1 PRODUCTOS PARCIALMENTE DESHIDRATADOS. Son aquellas materias
que en su forma natural tienen un bajo contenido de humedad o en
las cuales,por procesamiento industrial se ha reducido la humedad
a un nivel que impida o retarde los procesos de deterioro: des-
composicidn, fermentacidn, conteminacidén microbioldgica, etec, en
tales productos.

3.2 HUMEDAD. Es la pérdida en masa de una muestra de material ba

jo ensayo, sometido a un procedimiento de desecamiento por calor.

Dicha masa comprende el agua y también las sustancias voldgtiles
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a la temperatura a que se efectda la determinacidn.

4 RESUMEN DEL ENSAYD

El ensayo consiste en determinar la pérdida en masa de una muestra
de material, por evaporacidn en una estufa calentada a 103 2C + 20C,

bajo condiciones prefijadas.

5 EQUIPO DE ENSAYD

5.1 APARATOS

5.1.1 Balanza analitica con precisidén de 0,001 g.

5.1.2 Molinillo o micromolino para procesar muestras de material

hasta lograr que el 100 % del mismo atraviese un cedazo COVENIN NG
18, y capaz de moler rédpida y uniformemente sin generar calor apre-

ciable,

5.1.3 Mortero pequefio y su triturador para muestras que requieran

ser molidas a mano.

5.1.4 Estufa sléctrica, con temperatura graduable, preferiblemente

con ventilacidn.

5.1.5 Cedazo, COVENIN N2 18 con abertura de 1 mm (ver COVENIN
254-77)

5.1.6 Cédpsula, de 5 a 10 cm de didmetro y de 2 a 4 cm de altura
de borde, de metal inoxidable (aluminio, acero inoxidable, etc; )
o de vidrio, con sus correspondientes tapas para obtener un buen

ajuste a las cépsulas.

5.1.7 Desecador de laboratorio, con capacidad para varias cépsulas

conteniendo en el fondo algdn material deshidratante.

5,1.8 Frascos de boca ancha, con tapas gue aseguren su hermstici-

dad, para contener muestras.
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5.2 REACTIVOS

5.2.1 Materias minerales granuladas fuertemente deshidratantes,

para colocar en el desecador, tales como pentdxido de fdsforo puro,

sulfato de calcio anhidro y cloruro de calcio, etc.

5.2.2 Acido Clorhidrico diluido. (para lavar céipsulas).

5.2.3 Agua destilada.

6 MATERIAL A ENSAYAR

El material a ensayar consiste en una muestra de 100,g, representa-
tiva del ﬁaterial original tomada segun lo indicado en la norma
COVENIN 10:8-001, colocada y mantenida en un frasco herméticamente
cerrado. desde.el momento en que se toma del lote o envase original

y debidamente identificada.

7 CONDICIONES DE ENSAYO

El ensayo se realiza a temperatura y humedad ambiente a menos que

se especifique lo contrario.

8 PROCEDIMIENTD

8.1 Las determinaciones del ensayo de humedad deben efectuarse por

duplicado.
8.2 PREPARACION DE LA MUESTRA.

B.2.17 La muestra de material a ensayar que contenga granos enteros
o particulas gruesas se muele en el molinillo o micromalino (5.1.2),
previamente limpio, graduado para particulas de 1 mm o menaores, en
cantidad suficiente para efectuar dos ensayos. Se recogs el mafa—
rial molido, se mezcla bien y se procede como se indica a partir
de 8.,3. Los materiales muy fibrosos pueden molerse en el mortero

(547.3)
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8.2.2 La muestra que viens ya molida fina, se pasa por el cedazo
de 1 mm (5.1.5); si no tiene mds de 10 % de particulas mayores de 1

mm, no necssita molerss.

8.3 Se lavan dos cdpsulas y sus tapas (5.1.6) con dcido clorhidrico
diluido hirviente, luego con agua corriente en abundancia y final-
mente, con agua destilada. Se colocan separadamente en la estufa

previamente calentada a 103 2C + 2 8C durante no menos de 30 minu-

tos.

8.3.1 Se transfieren las cédpsulas y sus tapas al desecador (5.1.7)
y se dejan enfriar hasta temperatura ambiente. Se tapan y se pesan

con una precisidn de 0,001 g.

8.4 Se pesa en cada una de ellas, de 5 a 10 g de la musstra (ver
punto 6) distribuyéndose ésta uniformemente en el fondo; se tapan
y se pesan nuevamente con una precisién de 0,001 g. (Estas opera-
ciones deben realizarse con rapidez para evitar cambios apreciables

en la humedad).

B.4.1 Se colocan ambas cdpsulas en la estufa a 103 9C + 2 9C, duran-
te 2 horas; se tapan, se dejan enfriar en el desecador hasta tempe-
ratura ambients y se pesa cada cédpsula con una precisién de 0,001
g.

B.4.2 Se colocan de nuevo las cédpsulas en la estufa, destapadas,
durante 30 minutos, se tapan, se dejan enfriar en el desecador y

se pesan de nuevo, como anteriormente. Se repiten las operaciones

de calentamiento (durante 30 minutos), enfriamiento y pesada hasta
que la difersncia entre dos pessadas de la misma muestra de ensayo

sea igual e inferior a 0,005 g.
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o 9 EXPRESION DE LOS RESULTADGOS

9.1 El contenido de humedad se expresa en porcentaje y se calcu-

la separadamente para cada muestra mediante la siguiente fdrmulas:

Humedad % = (H1 - H2) X 100

Hy = Hg
Donde:
H[J = Peso de la cdpsula vacia, en gramos.
H1 = Peso de la cdpsula conteniendo la muestra, antes de deseear-
la, en gramos.
H. = Peso de la cdpsula y la muestra, despues de desecarla, en

gramos.

9.2 El resultado del ensayo serd el promedio aritmético de amba#
determinaciones, expresado hasta la segunda cifra decimal del por-

centaje.
10 PRECISION

La diferencia en los resultados entre dos determinaciones del misJ
mo ensayo efectuadas simultdneamente por el mismo analista no de-—
be ser mayor de 0,2 g por cada 100 g del material original. Si
sobrepasa ese limite, el ensayo debe repetirse, tomandose entonces
como resultado final el promedio de las cuatro determinaciones,
siempre que la diferencia mdxima entre las determinaciones no so-

brepase 0,5%.
171 INFORME

11.1 E1 informe del ensayo debe indicar el método empleado y el
resultado obtenido, asi como cualesquiera circunstancias gue pue-
dan haber influido en el resultado, por ejemplo, la temperatura a

la que se realizd, si el ensayo tuvo que repetirse, etc.
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11.2 El informe debe indicar todos los elementos necesarios para
la identificacidn completa de la muestra del material de ensayo, ta-
les como: naturaleza del material, lote o cargamento, origen, envia-

da por, fecha de muestreo, fecha del ensayo, analista, laboratorio,

etc.
12 RELACION CON OTRAS NORMAS

IS0 R-771-68 (International Organization for Standardization).
IS0 R-712-1968 (International Organization for Standardization).

A.0.A.C. (Association of Official Analytical Chemists, E.U.A.)
Manual de la 122 ed., 1975. Estados Unidas,

I.A.5.C.(International Association of Seed Crushers, Londres) Ma-

nual 2da. ed., 1975. Inglaterra.
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