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1 OBJETO

Esta Norma Venezolana contempla los métodos para la
determinacion del color en aceite y grasas vegetales aptos
para el consumo humano.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes normas contienen disposiciones que al ser
citadas en este texto, constituyen requisitos de esta Norma
Venezolana. Las ediciones indicadas estaban en vigencia
en el momento de esta publicacién. Como toda norma estd
sujeta a revisioén, se recomienda a aquéllos que realicen
acuerdos en base a ellas, que analicen la conveniencia de
usar las ediciones més recientes de las normas citadas
seguidamente.

COVENIN 30-92 Aceites vegetales comestibles, Norma
general.

COVENIN 635-81 Aceites y grasas vegetales. Prepara-
cién de la muestra para anilisis.

3 METODOS DE ENSAYOS
3.1 Método colorimétrico por el equipo de Lovibond
3.1.1 Principio

El método consiste en combinar filtros de color, hasta lo-
grar el color que mas se asemeja a la muestra problema.

3.1.2 Aparatos

3.1.2.1 Colorimetro de Lovibond el cudl consta de las si-
guientes partes:

3.1.2.1.1 Una caja cerrada cuyo interior sea blanco opaco,
en el cudl no debe penetrar la luz exterior.

3.1.2.1.2 Un sistema de iluminacién constituido por 2 ldm-
paras incandescentes para usos generales, con las siguien-
tes caracteristicas:

3.1.2.1.3 Ampolla con recubrimiento interior blanco.

3.1.2.1.4 Tensi6én nominal: 110V

3.1.2.1.5 Potencia nominal: 75 W
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3.1.2.1.6 Flujo luminoso nominal: 845 Lm"

3.1.2.2 Una caja conteniendo los soportes corredizos de las
tres series de filtros de color:

Amarillos | 40 | 30 | 20 | 70
918|765 |4 3(2]1

Rojos | 20 | 10
LRI N
0908(0,7|106]05[0,4103(0,2]0,1

Azules 9 8|76 (|54 |3]|2]|1
09(10810,7(06(05(041(10,3(0,2]10,1

3.1.2.3 Tubo de observacién que llevan en el extremo infe-
rior dos espejos colocados formando un dngulo de 45 ° con
la visual. Estos espejos recogen el haz de luz que atraviesa
las 2 aberturas rectangulares practicadas en la caja.

3.1.2.4 Varias cubetas de tipo horizontal o vertical de vi-
drio incoloro liso y pulido de caras paralelas de las si-
guientes dimensiones:

altura: 37 - 39 mm

ancho: 13- 14 mm

longitud interna: 133,35 mm; 76,2 mm;
25,4 mm; 12,7 mm; 6,35 mm y 1,59 mm.

3.1.2.5 Papel del filtro

3.1.3 Condiciones de ensayo

3.1.3.1 Antes de cada determinacién las cubetas deben
limpiarse y secarse. Los filtros de color y espejos deben es-

tar libres de aceite.

3.1.3.2 Conviene renovar las ldmparas después de 100 h
de uso.

3.1.3.3 Para aumentar la sensibilidad de las lecturas se
recomienda:

3.1.3.3.1 Efectuar determinaciones en un recinto de pare-
des y techo blanco opaco, iluminado con ldmparas tipo, luz
diurna y de intensidad similar a la empleada en el aparato.

3.1.3.3.2 El periodo de observacién a través del tubo debe
ser lo méds breve posible.



3.1.4 Procedimiento

3.1.4.1 El material a ensayar consiste en una muestra de
aceite o grasa vegetal tomada segiin la Norma Venezolana
COVENIN 635.

3.1.4.2 Filtrar el aceite a través de un papel filtro
Whatman # 41 (véase nota 1) a temperatura ambiente o
calentdndolo o enfridndolo segtin fuese necesario de modo
de obtenerlo limpio a 25 °C + 2 °C.

NOTA 1: Uso de un papel con un gramaje de 93 g/m” y un
caudal 4,44 g/s. A la muestra se le debe adicionar 10 g de
ayuda filtrante y disolverio completamente para que poste-
riormente se proceda con la filtracion.

3.1.4.3 Llenar la cubeta con el aceites de ensayo filtrado y
colocar dentro del aparato.

3.1.4.4 Con ayuda de los soportes corredizos se van colo-
cando los filtros de color tipo; primero la base de amarillo
fijada y luego los filtros rojos y azules hasta obtener una
combinacién de filtros tal que repreduzca un color igual
al del aceite en observacion, Si no se puede obtener un
tono igual al del aceite en ensayo se dejan fijos el o los fil-
tros amarillos que forman la base de amarillo fijados para
ese aceite y se agregan los filtros necesarios hasta obtener
el tono més aproximado; esta circunstancia se debe indicar
al expresar el resultado final. Se puede usar si es necesario
filtros neutros para mejorar la visién.

3.1.4.5 Si el color del aceite excede el rojo 10, se debe usar
la cubeta de la siguiente dimensién indicada en el punto
3.1.2.4 y asi sucesivamente hasta conseguir un espesor de
la capa de aceite cuyo color no exceda el rojo 10 para [a
base de amarillo fijado para ese aceite.

3.1.5 Expresion de los resultados

3.1.5.1 Para expresar el resultado obtenido se retinen sepa-
radamente los valores correspondientes a los vidrios ama-
rillos, rojos y azules empleados y se indican esos valores
precedidos por el nombre del color correspondiente y el or-
den siguiente: amarillo, rojo y azul.

3.1.5.2 Concordancia de resultados: Se considera que los
resultados son concordantes cuando los valores obtenidos
sobre una misma muestra por distintos operadores con-
cuerdan en + 0,2 rojo.

3.1.6 Informe

En el informe debe contener lo siguiente:

3.1.6.1 Fecha de realizaci6n del ensayo

3.1.6.2 Identificacién completa de la muestra

3.1.6.3 Resultado del andlisis realizado

3.1.6.4 Niimero y titulo de la Norma Venezolana COVE-
NIN consultada

3.1.6.5 Nombre del analista

3.1.6.6 Observaciones.

3.2 Método Colorimétrico por el equipo electrénico.
3.2.1 Aparatos

3.2.1.1 Tintémetro electronico (véase nota 2).

NOTA 2: Cuando se utiliza el equipo electrénico, se debe
hacer referencia al manual suministrado por el fabricante.

3.2.2 Informe

Véase el punto 3.1.6
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